
ご夕食献立 一例
対象期間：令和６年４月1日～５月末日まで

※以下は「二食付きスタンダードプラン」の献立内容です。
ご予約いただくプランによって一部内容が異なります。
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別注料理 ※要事前予約

・常陸牛の陶板焼き ￥1,870税込

・お刺身盛り合わせ ￥3,300税込～
※ご予算に応じてご用意いたします

・鯛の姿造り ￥16,500税込

・ホールケーキ ￥3,850税込～

令和６年５月末日まで
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